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Celle climatizzate per bighe
Mother dough retarder provers
Camaras climatizadas para masas madres

NB

Cella di conservazione e maturazione impasti 
con conservazione automatica programmata.

Automatic and programmable cabinets for the 
preservation and leavening of the mother-
dough-

Cámara de conservación y maduración 
masas con conservación automática y 
programada

CARATTERISTICHE PRINCIPALI MAIN FEATURES CARACTERISTICAS PRINCIPALES
Cella a struttura monolitica, costituita da 
pannelli sandwich isolati ed autoportanti, 
finitura liscia e angoli interni arrotondati.
Spessore pannellatura 60mm

Monolithic structure made with high density 
polyurethane panels, plastic bonded.
Thickness panels 60mm

Realizada con estructura monolítica, 
constituida de paneles sándwich aislados y 
auto portantes de acabado lijo; ángulos 
internos redondeados.

Porte a chiusura meccanica ad 1 punto con 
pulsante interno di sicurezza. Profilo antiurto 
esterno.

Door with mechanical closing, anti shok shape 
on external side

Puertas con cierre mecánico de 1 punto, con 
apertura de seguridad interna.

Profili antiurto interni. Internal antishock protection. Perfil anti golpes en las paredes internas
Pavimento non isolato, fondo di lamiera in 
acciaio inox

Not isolated floor – floor in stainless steel Piso no aislado – hoja inferior de acero 
inoxidable AISI 304

Temperatura operativa di funzionamento: 
+5°C/+35°C

Operative temperature available: +5°C/+35°C Rango de temperatura de trabajo 
programable:+5°C/+35°C

Controllore elettronico programmabile Programmable electronic controller Controlador electrónico programable
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NB2 EL 2 90x190 250 kg 120x150x246x6 98x106x195

NB3 EL 3 90x190 375 kg 120x210x246x6 98x136x195
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NB4 EL 4

1

90x190 499 kg 120x240x246x6 98x196x195

NB4 2P EL 4 180x190 499 kg 180x180x246x6 158x166x195

NB6 2P EL 6

2

180x190 749 kg 180x210x246x6 158x196x195
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Celle climatizzate per bighe
Mother dough retarder provers
Camaras climatizadas para masas madres

NB

(*) Voltaggio speciale disponibile su richiesta (*) Special Voltage available on request (*) Voltaje especial disponible bajo solicitud
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